
※土、日、祝日や４時以降のご注文の場合、お届けが翌日になる 

ことがございます。あらかじめご了承ください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

あみや商事 

新城市的場 46・47 合併地 0536-22-2102 
http://www.amiya-net.co.jp/ 

米！ 

お米の楽しさをお伝えしたい！ 

5ｋｇギフト 
2ｋｇ×2 本 

ギフト 
2ｋｇギフト 

 

こんにちは『こめこめハウスあみや』の岩月です。 

朝晩が過ごしやすくなってきて、日に日に、散歩等体を動かし

やすい季節となってきました。 

さて、今回は毎年大人気の『新米 柴田さん夫婦の豊年米

(ほうねんまい) コシヒカリ』のご案内。 

毎年、多くのお客様から、美味しいとの声をいただいている

安心をプラスした商品です。数量限定となっております。 

予約受付もしておりますのでお気軽にお問い合わせ下さい。 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
                                    

 

 

令和 4 年   

10Kg 4,723 円(税別）（税込 5,100 円） 

5Kg 2,408 円(税別）（税込 2,600 円） 

3Kg 1,713 円(税別）（税込 1,850 円） 

やわらかく、ふっくらしていてほのかに甘みのある食味。日本で一番育成され

ている品種。新潟県でも評価の高い佐渡市のコシヒカリを使用！ 
                                     

令和 4 年 

10Kg 4,075 円（税別）（税込 4,400 円） 

5Kg 2,084 円(税別）（税込 2,250 円） 

やわらかく、粘りのあるごはん。炊きたてのごはんの甘みは絶品です。宮城県

でも良質なお米が育成されると評価の高い登米市のひとめぼれを使用♪ 

 

令和 4 年 

10Kg 4,075 円（税別）（税込 4,400 円） 

5Kg 2,084 円(税別）（税込 2,250 円） 

しっかり目のごはんは、丼物、お寿司等にもおススメです。発祥の地・秋田県

の良質なあきたこまちを自家製米しております。  
                                     

 

10Kg 3,612 円（税別）（税込 3,900 円） 

5Kg 1,852 円(税別）（税込 2,000 円） 

少し小ぶりでやや茶味がかかる独特の食味のごはん。この地域では有名な  

品種の玄米を地域から直接購入。 

今年も柴田さん夫婦のコシヒカリは、安心のお米！！ 

毎年大好評の柴田さん夫婦が育成したコシヒカリ。今年も“豊年米     
（ほうねんまい）”を当社オリジナルのお米として販売させていただきます。 
ホウネンエビをご存知でしょうか？ホウネンエビは別名お化けエビ等とも

呼ばれ、和名のホウネンエビは豊年えびの意味で、このエビが大量に発生す
る年は豊作になるという伝承がある縁起のよいエビです。昔はメダカ等と同
じように、どこの水田でも見かけたようですが、昨今の稲作に使用する化学
肥料・農薬等により、水質に敏感で、澄んだ、栄養の良い水にしか生息でき
ないホウネンエビは見かけなくなったそうです。柴田さんの水田では、この
ホウネンエビが生息している水田があり、そのお米のみを当社に譲っていた
だきました。昨年も大好評だったこのお米を今回も、“柴田さん夫婦の豊年米
（ほうねんまい）”として販売させていただきます。 
数量限定ですので、お早めのご注文をよろしくお願いします。 

農家さんが愛情こめてそだてたお米、安心で美味しいコシヒカリを是非！ 

※ このお米は玄米の仕入れが少ない為、年間を通しての販売ができず、 数量
限定とさせていただきます。 

お米、お水は、重量で量っていただくのが、おススメです♪ 

いよいよ、新米が出てくる季節となりました。この時期になると、気になる
のが、お米を炊く時の水加減！？お米を沢山、美味しく炊く必要がある  
業務店様におススメしているのが、お米、お水は重量(秤)で量っていただく
ことです。米びつ、カップなどでは、どうしても誤差が出るので、炊き方に
ムラがでます。秤で量っていただくことで、ムラが出にくく、いつでも   
美味しいごはんになります。是非、お試し下さい。 


