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のご案内

こんにちはこめこめハウスあみやの岩月です。

今回は、『佐賀県産さがぴより』のご案内。他のお米と食味の違いが分かりやすく、お客様の評価が高い

“さがぴより”ですが、お米の品質が徐々に損なわれていくこれからの時期、他の品種に比べ刈り取り

時期が半月～一ケ月程度遅いため品質の劣化が少なく、美味しく食べられるというのも特徴のひとつです。

これからの食欲が落ちる時期、美味しい『佐賀県産　さがぴより』はいかがですか？。

【お米工房　あみや】では、Face book（フェイス　ブック）ページを開設しました。イベント情報や、

お米の豆知識等、様々な情報をいち早くお客様にお届けしていきます。【お米工房　あみや】Face book

ページは、インターネットが繋がる環境があれば、見ることができます（評しくは裏面にて）。

是非、一度ご覧なって見てください。

8月2日侠）封慨量服定販亮開始！、只今先行予約受付中！

★大粒のふっくらの口当たり、もっち日の食感少、冷朗こも美囁しいご

佐賀県産　さかびより

戯蜜虜居新芽5K。…2，130。（税別，

【税込　2，300円】
※この商品は数量限定とさせていただきます。
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『さがぴより』

日本敷物検定協会

（本耶・薫京）

平成22年～26年
【5年連続】

食哺ランキング、

最上級の「特A」を

獲得Hl

『さがぴより』は、平成10年に佐賀県農薬試験センターにおいて、天使の詩を母にあいちのかおりSBLを父に誕生

したお米です。食味は天使の詩の独特の食感を引き継ぎ他の品種とは明らかに違うご飯の美味しさを楽しめます。

ごはんは光沢があり、新米のような白い輝きが特徴。ごほんの粒の大きさが一般よりもひとまわりほど大きく食べ

応えがあり、ふっくらとした口当たりに、もっちりとした食感のごはんです。コメの市場評価に大きな影響力を持つ

日本穀物検定協会（木酢東京）による平成26年産米の食味ランキングでは、平成22年から、「さがぴより」が

最上級の「特A」に5年連続で選ばれています。冷めても美味しいごほんになるので、お弁当、おにぎりなどにも

ぴったりな『佐賀県産さがぴより』是非一度食べてみてください。

☆あみやのおいしいお米をぜひ一度ご賞味ください。

精米工場を持つお米専門店　新鮮と味で勝負！
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お米の楽しさをお伝えしたい！

お

土・日・祭日も営業！（GW、お盆、正月は除く）
☆　お米工房あみやの特長！☆

◎龍の瞳、有機米等、こだわりの玄米が20商品！
◎店頭精米はすべて1kgから、お客様のご要望の量（1kg単位）をその場で精
◎白米はもちろん、1分、5分、7分等お客様のお好みの分づきで精米！

お米工房　あみや　Facebook（フェイスブック）ページ開設！
お米工房　あみやでは、Face bookページにて、イベント情報やお米の豆知識等、

様々な情報をいち早くお客様にお届けしていきます。

Face bookは、アカウントの登録が必要としますが、お米工房　あみやFace book

ページは、インターネットが繋がる環境であれば、どなたでも見ることができます。

是非、ご覧になって見てください。

検索ページから［㈱あみや商事】で検索していただき

（もしくはアドレスhttp：／／www．aTTIiya－net．CO．jp／を入力）
1

当社ホームページへ
1

製品情報BLOGをクリック（右写真参照）
l

F8Ce book　はじめました♪ページの

バナー（ここをクリック箇所）をクリック

当社ホームページTOP
こちらも是非、ご覧下さい
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