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米の専門店ならではの品種
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島根県産きぬむすめのご案内
数量限定販売4月1日（水）販売開始、予約受付中！

こんにちは‘‘こめこめハウスあみや’’の岩月です。

今回は、『島根県産　きぬむすめ』のご案内。『きぬむすめ』、炊きたての食感は“あきたこまち”に

似ていて、粘りが少なくさっぱり、しっかりとしたご飯。しかし時間が経つと粘りが出てくる、今まで

の試食してきたお米にはなかった特徴のお米です。炊きたてのご飯で楽しめ、時間が経った後も

新たな味が楽しめる一度で二度美味しいご飯です。近年、色々なお米の品種を食べて食味を楽しむ人が

増えてきているようです。北海道のゆめびりかを始め、美味しいお米が中々できないといわれていた

地域が品種改良を重ね、その地域の特長にあった、品種を開発し大きな話題を呼んでいます。

『島根県産　きぬむすめ』も年々評価が高まっている品種。この機会にお米の専門店“こめこめハウス
あみや”の美味しいお米を是非どうぞ！！！

お電話一本で、旧新城市内は即日配達！
★炊己立ての喋を楽し九時間が経った権も新ul噂が棄しめる、二度楽しめる亡惨んJ★

島根県産　きぬむすめ

数量限定販売5K。…1，852。（鮒，

【税込2．000円】
この商品は数量限定です、商品が終わり次第販売終了とさせていただきます。

『きぬむすめ』

“きぬむすめ〝は母にキヌヒカリ、父に祭り晴をもちキヌヒカリの後代から生まれた優良品種となること

を願って命名されました。キヌヒカリは全国作付であきたこまちに次ぐ5番目に多く作られている品種。

そして父にミネアサヒをもつ祭り晴は愛知県生まれ、東三河では馴染みの深い品種。島根県では推奨品種と

してコシヒカリに次ぐ島根の主力品種として普及に力をいれている。“きぬむすめ”を開発した（独）九州沖縄

農業センターでは、コシヒカリ並み、栽培地域によってはコシヒカリを上回る食味。そして栽培が安定して

いて温壌な向きの稲と普及が進んでいる品種です。
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お米マイスターのいるお店
躍麿響号
第303－23－120号

☆あみやのおいしいお米をぜひ一度ご賞味ください。

精米工場を持つお米専門店　新鮮と味で勝負！

r　こ助　こ助　′ヽウス　あみや」

フリーダイヤル　0120－022－105
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【期間限定　残りわずか　～3／31（火）まで】

“期間限定「専門店のこだわりの訊米を、訴得な価格で娠亮郎

美味しいお米を無料配達日 『こめこめハウスあみや』フリーダイヤル　0120－022－105

の　　　　しんしろ軽トラ市ん膵いルロットに出店中

星旦土星　　　　　　　　　場所
3月22日（日）◎のんすけ誕生祭！◎…・弼中央通り商店街
時間9時00分～12時30分（雨天決行）【中町～構向交靂点】

‘こめこめハウスあみや”も第一回から参加日

軽トラ市では・『龍の瞳』や、『ゆめびりか』等“お米工房あみや”で人気の玄米を販売！。今回は、

“のんすけ誕生祭！”景品付もち投げ大会を開催！。当店も大好評の商品、『初釜うどん2把

（お米工房あみや玄米特別割引券付）』を10本協賛させていただいています。是非、ご家族揃って
しんしろ軽トラ市に遊びに来てください♪。


