
こんにちは、こめこめハウスあみやの岩月です。

今回は、『新米　愛知県田原市産　柴田さん夫婦　豊年米（ほうねんまい）』のご案内。

ここ数年当社では、農家さんがこだわって作ったお米を限定販売させていただいており、お客様からも

嬉しい声をたくさんいただいています。作った人の顔が見られるという安心感と同時に、なによりも農家さ

んがこだわって作ったお米が美味しいというのが、多くのお客様がリピートをして購入していただいている

大きな要素となっているようです。こだわりをもって作るのは大変ですが、手間暇おしまず作っている為、

美味しいお米ができる、柴田さんはそんなこだわりを持って米作りをしているご夫婦です。『柴田さん夫婦

豊年米』数量限定販売ですので、是非お早めにご注文下さい。

★農家さんが愛情こ助て蟹だてだ訴米、専心で美味しい訴米を是非J★

愛知県田原市

専業農家

『柴田さん夫婦
敬重限定

豊年米（はうわんまい）』

囁愕芋芯 円（税別）【税込　2．300円】

※このお米は玄米の仕入れが少ない為、年間を適しての販売ができず、数量限定とさせていただきます。

今年の柴田さん夫婦のコシヒカリは、より安心なお米に！
毎年大好評の柴田さん夫婦が膏成したコシヒカリ。今年は“豊年米（ほうねんまい）”という商品名で、

当社オリジナルのお米として販売させていただきます。

ホウネンエビはご存知でしょうか？。私も恥ずかしながら最近になって知った生物です。ホウネンエビは

別名お化けエビ等とも呼ばれ、和名のホウネンエビは豊年えびの意味で、このエビが大量に発生する年は

豊作になるという伝承がある、縁起のよいエビです。昔はメダカ等と同じように、どこの水田でも見かけた

ようですが、昨今の稲作に使用する化学肥料■農薬等により、水質に敏感で、澄んだ、栄養の良い水にしか

生息できないホウネンエビは見かけなくなったそうです。柴田さんの水田でもすべて同じ育成の仕方をして

いるそうですが、周りの水田の育成状況も影響している為かなのか？、今年、柴田さんの水田のいくつかに

ホウネンエビが大量に発生したそうです。この水田のお米を今回全て当社で購入させていただきました。

貴重な“豊年米”是非、ご賞味ください。
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お蒜蒜参みや
営業時間：AMIO：00～PMb：00

土、白、祝日も休さず営業中J（但しGW・お盆・お正月は除きます）

◎
　　　 ☆ お米工房 あみやの特長 ！ ☆

龍の瞳、有機米等、こだわりの玄米が 20 商品 ！

精碧

◎ 店頭精米はすべて 1 kgから、お客様のこ要望の量（1短単位）をその場で
◎ 白米はもちろん、1 分、5 分、7 分等お専様のお好みの分づきで精米 ！

店粥米店も新米入荷！、美味しい新米を1帥ら販売！

新米平等完畏ヵリ
1kg通常価格500円（税別）

旧暦の七夕頃に（8／7）刈り取りをされることか

ら名付けられました。厳しい品質基準を満たした

お米のみが、“七夕コシヒカリ”の商品名をゆる
されます。

上記の商品以外にもこだわりの玄米†葡摺・

新米 平成26年愛知県田原市産

柴自さん夫婦　豊年米（はうわん軌、）

1kg通常価格440円（馴）
水質に敏感で、澄んだ栄養の良い水にしか生息で
きない豊年えびは、化学肥料、農薬等により見か
けることが少なくなった生物です。豊年えびが

生息している柴田さんの水田のお米を販売。

等をとり揃えております。ご来店お待ちしており蒙す。

しんしろ軽トラ市

んl瓢lルロットに
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