
ご招射朗細
こ助こ助ハウスあみや

お電話一本で即日・無料配達OK

プリ＿ダイヤル01 20－022－

鶉囁払銅。馳0窺蔚

浩司了哀晶最芸恥・主三㌧甘さ、㌔

様子プ瑚濃、野√泄ギ
期間1月1日（水）～31日（金）まで

No，114

こんにちは『こめこめハウスあみや』の岩月です。

新年あけましておめでとうございます。今年も一年
よろしくお願いいたします。

さて、今回は例年大好評の『外山さんのコシヒカリ』の

ご案内0今年も、外山さんが作った貴重な天日干しのお米を

販売0天日干しだからこその、豊潤な香り、炊き上がりのテリを

是非楽しんでください0数量限定ですので早めのご注文を
お奨めします。



美味しいお米を、お電話一本で無料配達！
★農家±んが愛情こ仇ことだてた訴米、熟むご美囁しいコシヒ椚りを是非J★

長野県飯綱町

稲作専業農家
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『外山　幸さんの
コシヒカリ』

5K。…2，500。（税込，

※このお米は玄米の仕入れが少ない為、年間を通しての販売ができず、

数量限定とさせていただきます。

毎年大好評の『外山さんのコシヒカリ』を数量限定販売させてもらっております。

長野県飯綱地区は新潟県魚沼地区の隣、長野県の北に位置します。この地区の

お米は店頭に並ぶことが少なく貴重な商品とされていて、幻のコシヒカリとして販売

されています0その飯綱地区の専業農家の外山幸さんの天日干しで乾燥を

おこなった特別なお米を、今年も入荷することができました。天日干しは時間と

労力がかかる為、現在、稲から刈り取ったお米の乾燥のほとんどが機械での

乾燥です0ただ機械の乾燥は水分を短時間で調整する為、お米の香り、炊き

あがりのテリ（みずみずしさ）が弱くなるといわれています。その為、貴重な

天日干しのお米は高値で取引をされます。平成25年は長雨の影響もあり天日干し

が例年に比べ難しかったようです○そんな貴重な天日干しのお米を是非

あみやさんのお客様にと・当社にいただけることになりました。お客様の声に

よって生み出すことができた商品、お米一筋40年　稲作専業農家

『外山幸さんのコシヒカリ』是非一度ご賞味下さい。

★新潟県産コシヒカリ★

10Kg5．300円（税込）5Kg2．700円（税込）
●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●■●●●●●●●●●■●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●

★秋田県産あきたこまち★

10Kg4，400円（税込）5Kg2，250円（税込）
●●●●●■●●●●●●●●●●■●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●←■●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●

★宮城県産　ひとめぼれ★

10Kg4，300円（税込）5Kg2，200円（税込）
●●●●●●●●●●■●●■●●■■●●●●●→●●●●●●●●●●→●●●●●●●●■■●●‥●●●●●●●●●●●■●●●●●●●

★ぴかいち倶楽部★

10Kg3．900円（税込）5Kg2．000円（税込）
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いつもと違ったお米で、新年を迎えてみませんか？
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今年も『お米工房　あみや』をよろしくお願いします。新年、美味しいお米は

いかがでしょうか？。ごほんの美味しさがしっかり出てるお米から、お正月の

料理で少し胃を休めたい方には、さっぱりした口当たりのお米まで、

『お米工房　あみや』はプレミアムなお米を20商品取り揃えております。

1kgからご希望の量を、お好みの分づきで、店頭にて精米！。

※お米工房のあみやの玄米は、店頭でのみの販売とさせていただいております。


