
こ助こ助Jlウスあ計や

お電話一本で即日・無料配達OK

フリーダイヤル 0120－022－

蜘囁　銅。窃　00甜

No，110

期間9月1日（目）～30日（月）まで

こんにちは『こめこめハウスあみや』の岩月です。

厳しい暑さも少し和らぎ、残暑という言葉を感じられるように

なってきました。

さて、今回は『新米　柴田さん夫婦のコシヒカリ』の

ご案内！。一度食べていただいたお客様からは、美味しい

との声を多くいただいている商品です。今年も販売前から、

予約をとうれしいお声をいただいています。数量限定の商品と

なっておりますので、お早目のご注文よろしくおねがいします。



州朋斬ズ材尻腰紬の願のご古ク脚／
★鹿家さんが愛情こ助ことだてた訊米、勒招集囁utコシヒ州を是非J★
愛知県田原市

専業農家

蒜品ん砂
夫婦のコシヒカリ』

5K。・・・2，200。（税込，

※このお米は玄米の仕入れが少ない為、年間を適しての販売ができず、

数量限定とさせていただきます。

愛知県田原市でご夫婦で米作りに取り組む柴田さん、水稲の外的
ストレス（負担）をできる限り排除することで、素直なお米（丈夫で美味し
い）に育つということをコンセプトに米作りをしているそうです。
ここではそんな柴田さん夫婦のこだわりをご紹介日。

はじめが大事！発芽させる時の外的ストレスを排除。
水稲を育成する為の苗作りは、その後の米作りの良し悪しに大きな影響を

与えるそうです0そのひとつが、種籾からの発芽のさせ方。種籾は数日～
十数日程度、水につけ加温をすることで発芽をさせます。ただその発芽する
タイミングは非常にシビアで発芽しすぎても良くないということで、定期的
に水につけた種籾を見ることが欠かせません。ただ多くの人は、発芽しすぎ
てしまうことを防ぐ為に、自分の都合の悪い時間は水温を低くし発芽を
抑制することで発芽のタイミングをずらすことをします。柴田さんは
このことが、米に外的ストレスを与えるひとつと考え、人の都合で育成を
コントロールしては、米に良くないと、水温をコントロールせず、夜中と
いえども一、二時間おきに種籾の状態を伺い（数日間、夜は一、二時間
寝ては起き種籾をみて、発芽していなければ、また一、二時間寝ては起き
種籾をみるという作業を繰り返すそうです○）、ベストだというところで、
深夜だろうが早朝だろうが時間関係なく次の作業に入るそうです。こうして
外的ストレスを除くことをすれば、苗がそのことにこたえてくれ、素直に
育ち、米が丈夫で美味しく育つそうです。

義時』も噛衆をもあ電蘇巳泰管無料醍鹿野

★新潟県産コシヒカリ★

10Kg5，300円（税込）5Kg2，700円（税込）
HH…………………………－■●●●●●●■●←■■●●●●●●●●●●●●●●●

★秋田県産あきたこまち★

10Kg4．400円（税込）5Kg2．250円（税込）
●●■■●●●●●●●■●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●■●●●●●●■●●●●●●●●●●■

★宮城県産　ひとめぼれ★

10Kg4，300円（税込）5Kg2，200円（税込）
●●●●●●●●●●●●●●●●●■●●●●●●■■■●●●●●●●●●●●●●←●●●●●●●●●■●●●●●●●●●●●●●●■●●

★ぴかいち倶楽部★

10Kg3，900（税込）5Kg2，000円（税込）

お米の店舗、10月展示会OPEN！

精米工場がリニューアルをして、半年が過ぎようとしています。6月の

生活展では多くのお客様にご見学いただき、感嘆の声をいただきました。

ただいま精米工場に併設して、お米の店舗を作っております。店舗では、

龍の瞳、藻塩米等、この地域のお店では入手しにくい玄米を20品種、

1kgからの販売をさせていただきます。又、玄米をその場で1分、7分、

白米等、お客様の好みに合わせ精米をし、つきたてのお米をお渡しできる

お店になります。

多くのお客様にお米の美味しさと同時にお米の楽しみがお伝えできる

お店にしたいと思い。10月の展示会OPEN！に向け着々と準備を進めてい

ます。


