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手堰にかけて育てた美味しま『士がびきり』限定版亮

び慶 のご案内

こんにちはこめこめハウスあみやの岩月です。

今回は、『佐賀県産さがぴより』のご案内。この品種の最大の特長は今までに無い食味日。

お米はそれぞれ、やわらかい、甘みが強い等、特徴を持っています。お米を試食すると、やわらかくて

ひとめぼれに似てるとか、粒がしっかりしていてあきたこまちに似てる等、食味に微妙な違いはあっても

何かの品種に似てると感じます0しかしこの『さがぴより』は似ている食味の品種が無く、とても不思議な

感じのお米です0口に含んだ瞬間・明らかに違いがわかるこのお米は、とにかく食べていただければ、

「あっ、違う！」と感じていただけると思います。そしてこの食味が美味しいと思ったお客様はこの

『さがびより』にはまること間違いなし！。是非一度食べてみて下さい。

相場門店粥開梱∴催開産引付紺数量剛甜酎
★ロに含んだ瞬間今春でに糾い食感がひろがる不思議なご館J★

佐賀県産　さかびより

棚芳5K。．．．2，400。（税込，
※この商品は数量限定とさせていただきます。

『さがびより』

日本穀物検定協会

（本部・東京）

平成24産米の食味

ランキング、最上級の

「特A」を獲得＝！

『さがぴより』は、平成10年に佐賀県農業試験センターにおいて、天使の詩を母にあいちのかおりSBLを父に誕生

したお米です。食味は天使の詩の独特の食感を引き継ぎ他の品種とは明らかに違うご飯の美味しさを楽しめます。

ごはんは光沢があり、新米のヰうな白い埋草が嘩鱒軋ごほんの粒の大きさが一般よ些嬰と享わりほど大きく食べ

応えがあり・程よい粘りとさっぱりした口当たりのお米となってます。コメの市場評価に大きな影響力を持つ日本穀物

検定協会（本恥東京）による平成24年産米の食味ランキングも、平成22年・23年に続き、「さがぴより」が最上級の

「特A」に3年連続で選ばれています0そして、天使の詩の最大の特徴であった、冷めても美味しいごほんという優れ

た特長は・この『さがぴより』にもしっかり引き継がれています。お弁当、おにぎりなどにもぴったりな『佐賀県産

さがぴより』是非一度食べてみてください。
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先月に続きクリーンな工場の一部をご紹介させて頂きます。

◎外からの異物混入を防ぐ！

工場ラインにフタ、シャッター等をつけることにより、ほこり、虫などの侵入を防ぎます。

先日、社内向けの精米工場の説明会を開催しました。工場内の設備を見ての説明には、米の仕事に携わって

きた従業員からも、驚き声が上がっていました。下記の夏の生活展の両日には、お米の工場を見学開放します。

同時に粗品をプレゼントするイベントも開催（詳しくは、生活展案内状内のチラシ）。お得いっぱいの夏の生活展、

是非、ご近所お誘いの上ご来場下さい。

■■■■■雷■■■tl■…………，■】…＝■t■■■■■

第37回　葺の生活展
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