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観官際昏㊨ 就媚鵬欄節約翻離馳鮎
★やわらく粘りがあるのに、しっかルた食感。

冷助さととの食唖が際立つ、不思議なご捗んJ★

【たぺまいかいのおこめ】

食米会のお米
数量限定販売

5Kg 2，300 円（税込）

この商品は数量限定です、商品が終わり次第販売終了とさせていただきます。

『食米会のお米』

『食米会』は年々、少なくなっていくお米屋さんを何とか盛り上げていこうと

昨年、東三河のお米屋さんが十数件集まり、立ち上げた会です。情報交換、

生産者交流等をしている中で、他にはないオリジナルのお米を作ろうと、

『ゆうだい21』という品種を地元の生産者三人に（先月大好評だった柴田さん

もその一人）、丹精込めて作っていただきました。食米会が選んだ

『ゆうだい21』という品種は、宇都宮大学付属農場、栃木県農業試験場のみで

栽培を行い、平成22年1月14日付けで品種登録されました。育成する権利が

宇都宮大学のみにある為、大変貴重な品種となっています。玄米品質はコシ

ヒカリと同程度、食味は粘りがあり、甘みと硬さも適度でコシヒカリよりも

明らかに良いということです。僕自身が食べた感想は、ごほんの粒が大きく、

やわらかく粘りはすごくあるのですが、食感がしっかりとある、きぬむすめに

似た食味に感じました0また、時間を置くと粘りと食感がさらに際立ち、やわ

らかいのにしっかりした食感という不思議なごほんでした。時間をおいても

変色をしないのもこのごほんの大きな特徴といえます。炊き立てよりも、少し

冷ましてから食べるとその不思議な食味がより分かると思います。


