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おかげさまであみや商事は創業60周年！
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期間10月1日（月）～31日（水）まで

こんにちは『こめこめハウスあみや』の岩月です。

残暑がきびしいな～と思っていたら、一気に涼しくなりまし

た。すごしやすい季節となり、仕事もはかどります。

さて10月は、あみや商事恒例の秋の展示会です。数ヶ月

前から様々な準備をして案内状の配布も随時行っておりま

す。今年は創業60周年ということで、色々なお得なキャンペ

ーンをおこなっています。HPなどをみていただくととその

情報がいち早く手にはいりますので、是非一度あみや商事

のHPにお越し下さい。

☆あみやのおいしいお米をぜひ一度ご賞味ください☆

精米工場を持つお米専門店　新鮮と味で勝負！
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フリーダイヤル　0120－022－105
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本　　社　　新城市字的場46・47合併地

即日配達受付時間午前9野寺～午後4時まで
※土、日、祝日や4時以降のご注文の場合、お届けが翌日になる
ことがございます。あらかじめご了承ください。



湖欄惣別働朋．腰掛の脚のご古ク脚／
★農家さんが愛借こめて蟹だてた訴米、専心で美囁ulコシヒカリを是非J★

愛知県田原市

専業農家

『柴田さん
夫婦のコシヒカリ』

5Kg…2，300。（税込，

※　このお米は玄米の仕入れが少ない為、年間を逮しての販売ができず、

教皇限定とさせていただきます。

愛知県田原市でご夫婦で米件りに取り組む　柴田さん、水稲の外的
ストレス（負担）をできる限り排除することで、素直なお米（丈夫で美味し
い）に育つということをコンセプトに　米作りをしているそうです。
ここではそんな　柴田さん夫婦のこだわりをご紹介日。

はじめが大事！発芽させる時の外的ストレスを排除。
水稲を育成する為の苗作りは、その後の米作りの良し悪しに大きな影響を
与えるそうです。そのひとつが、種籾からの発芽のさせ方。種籾は数日～
十数日程度、水につけ加温をすることで発芽をさせます。ただその発芽する
タイミングは非常にシビアで発芽しすぎても良くないということで、定期的
に水につけた種籾を見ることが欠かせません。ただ多くの人は、発芽しすぎ
てしまうことを防ぐ為に、自分の都合の　悪い時間は水温を低くし発芽を
抑制することで発芽のタイミングをずらすことをします。柴田さんは
このことが、米に外的ストレスを与えるひとつと考え、人の都合で育成を
コントロールしては、米に良くないと、水温牽コントロールせず、夜中と
いえども一、二時間おきに　種籾の状態を伺い（数日間、夜は一、二時間
寝ては起き種籾をみて、発芽していなければ、また一、二時間寝ては起き
種籾をみるという作業を繰り返すそうです。）、ベストだというところで、
深夜だろうが早朝だろうが時間関係なく次の作業にはいるそうです。こうし
て外的ストレスを除くことをすれば、苗がそのことにこたえてくれ、素直に
育ち、米が丈夫で美味しく育つそうです。

新川∂鰊者．静ヰ瑚相好／
★新潟県産　コシヒカリ★

10Kg5，300円（税込）5Kg2．700円（税込）

★■秋田県産　あきたこまち★

10Kg4．400円（税込）5Kg2．250円（税込）

★宮城県産　ひとめぼれ★

10Kg4，300円（税込）5Kg2．200円（税込）

★ぴかいち倶楽部★

10Kg3，900円（税込）5Kg2，000円（税込）

株式会社あみや商事　60周年記念

豪華商品が
当るJ

ホームページ
10月21（日）まで

リニューアルキャンペーン！
㈱あみや商事ホームページ（プログ内）の

アンケートに等題華商品をGet Lよう！

当社ホームページ（以下HP）がリニューアル。幅広い世代のお客様に、当社の

様々なサービス、イベント等の情報をいち早くお届けできる形ができました。よ

り多くのお客様に見ていただきたいと思い、HPのブログ内で10月21日（日）ま

でにアンケートにお答えいただくと、10，000円分のお食事券、プレミアム米龍の

瞳2kg（2，000円相当）等の豪華商品が抽選で60名様に当るキャンペーンを行っ

ております。このお得な機会に是非、㈱あみや商事のHPにおこしください。


